Ktojej nie uwielbia? Czekolada to deser bogowk
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120 g masta
200 g cukru
2jajka ‘ 100 g mlecznej czekolady

200 g maki 6tyzek rumu
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MUFFINKI Z MLECZNA CZEKOLADA

u 150 gmasta = 200 g maki pszennej

# 50 mlmleka = 100 g maki razowej

u 50 g cukru m 2 tyzeczki proszku do pieczenia
u 150 g mlecznej czekolady » Ttyzka kakao

n2jajka # 100 g gorzkiej czekolady

1. Masto wraz z mlekiem, cukrem i mleczng czekoladg zagotuj

na matym ogniu. Wymieszaj, wystudz. 2, Dodaj jajka, doktadnie
wymieszaj. Wsyp suche sktadnikii catosc raz jeszcze doktadnie
potacz. 3. Ciasto przelej do foremek na muffinki, do kazdej wsadz
kostke gorzkiej czekolady. Piecz ok. 25 minut (190°C).

PROSTE' LICZBA PORCIJI: 12

CZAS PRZYGOTOWANIA: 45 MINUT
SZYBKIE
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BROWNIE Z MIELONYMI MIGDALAMI

= 200 g czekolady 70%

u 200 gmasta

#150 g cukru

n3jajka

=100 g mielonych migdatow
» 50 g ptatkéw migdatowych

1. Czekolade i masto rozpus¢ na parze. Nastepnie dodaj cukier,
roztrzepane jajka i migdaty. Wszystko delikatnie (ale do$¢ szybko)
wymieszaj. 2, Przelej do formy wytozonej papierem pergaminowym
i piecz ok. 25-10 minut (180°C).

LICZBA BABECZEK: 10~-12
CZAS PRZYGOTOWANIA: 45 MINUT
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l—: - 7 Dzigkujerny Kubowi zakupowemu Westwing za uzyczenie naczyr do realizacj materiatu

\\/L‘ 5 I \\/ l N G >Sery S3 SerWowane Nanacz ca dekoracyjna Rimini (85 zt), komplet 4 talerzy Pimmo (79 zt),

. MOME AND LIVING patera  pokrywa Cake (249 21}, patera Couri Il (85 2t), zestaw 2 tac Parfurn Fleuri (139 z)
pochodzgcych ze strony wwwwestwing.pi



